Cokoladové muffiny s broskvi
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Suroviny

- Maslo 60 g

- Cukr moucka 50 g

- Vejce 2 ks

. Cokolada na vareni 50 g

- Mléko 50 ml

- Hladkd mouka 160 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Pomeranc¢ova kura 2 1zicka
- Prasek do peciva 0.5 ks

- Kakao 2 1zice

. Stava z pomerance 2 1Zice
- Broskvovy kompot 1 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do misky dame zméklé maslo, mouckovy cukr a cela vejce. VSe ySlehame do pény. Mouku smichame
s praskem do peciva a kakaem a prosejeme. Do uslehané pény postupné zamichame rozpusténou
¢okoladu (ne horkou!), mléko, vanilkovy cukr, Stavu a kiiru z pomerance. Nakonec vmichdme mouku
s PDP a kakaem. Pokud je tésto husté mizeme pridat mléko. Broskve scedime a nakrdjime na
kostiCky. Formicky na muffiny vymaZeme a vysypeme hrubou moukou. Do kazdé formy dame 1Zici
tésta, posypeme krajenymi broskvemi, prikryjeme dal$im téstem a posypeme zbytkem broskvi.
Formicka by méla byt plnd maximalné do tri ¢tvrtin. Tésto ndm nabyde. Peceme asi 30 minut pri
180°C a nechame vychladit.
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