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Suroviny
Krůtí prsa 500 g●

Cibule 2 ks●

Kukuřice 1 plechovka●

Rajčata 2 ks●

Sójová omáčka 3 lžíce●

Sůl 1 špetka●

Mletý pepř 1 špetka●

Chilli 1 špetka●

Doba přípravy: 50 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Restování

Země: Česká republika

Postup:
Maso omyjeme a osušíme, nakrájíme na kostky. Promícháme s dvěmi lžícemi oleje, třemi lžícemi
sójové omáčky, špetkou pepře a chilli a nahrubo nakrájenou cibuli. Necháme nejméně hodinu
odpočinout v lednici. Rajčata spaříme horkou vodou, oloupeme a nakrájíme na kousky. Na pánvi
rozehřejeme kapku oleje a masovou směs osmahneme do změknutí. Až je měkké osolíme, přidáme
kukuřici a rajčata. Promícháme a necháme prohřávat.
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