Drubézi maso v strakaté omacce
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Suroviny

- Kureci prsa 500 g

- Hladka mouka 3 1zice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Cibule 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- Zelend petrzelka nasekana 2 1zice
. Citrnova kura 1 1zicka

- Kapie nakladana 2 1zice
- Kysela okurka 2 ks

- Ocet 2 1zice

- Tymian 1 1Zicka

- Smetana 250 ml

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli, okurku a papriku nakrdjime nadrobno. Platky masa omyjeme, osusime, osolime, opeprime,
obalime v hladké mouce a zprudka opeCeme na oleji z obou stran. Vytdhneme a do vypeku dame
cibuli, okurku, kapii, petrzelovou nat, kiiru, tymian, rozmackany ¢esnek a vSe spole¢né osmazime. Na
tento zaklad ddme maso, zakdpneme octem, podlijeme vodou a pod poklickou dusime do zméknuti.
Ve smetané rozkvedlame Izici mouky a vlijeme k mékkému masu. Promichame a provarime.
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