Cuketova omacka s kurecim masem
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci stehna 4 ks

. Cuketa vétsi 1 ks

- Cibule 1 ks

- Kmin 1 Spetka

- Majoranka 1 1zice

- Mlety pepr 1 Spetka

- Nové koreni 10 kulicka

. Ocet 2 1zice

- Smetana ke slehani 250 ml
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupanou cuketu nastrouhame do zapékaci misy. Priddme majoranku, nové koreni, osolime,
opeprime a promichdme. Zalijeme smetanou, priddme ocet a podlijeme troskou vody. Kureci stehna
omyjeme a osusime. Osolime, okminujeme a poklademe na cuketovou smés. Posypeme drobné
nakrajenou cibuli a peCeme v predehraté troubé na 230 stupnu asi 60 minut. Poté odkryjeme
poklicku a nechame maso zezlatnout.
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