Bylinkové brambory s kurecim masem
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Suroviny

- Kureci prsa 4 ks

- Grilovaci koreni 1 1zicka
- Olivovy olej 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Brambory 9 ks

- Bylinky dle chuti 1 hrst
. Cuketa mala 2 ks

. Cervena cibule 2 ks

. Bila cibule 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maso omyjeme a osusSime. Pokud je hrubé nakrajime na platky. Olej smichdme s grilovacim kotrenim
a nalozime do néj maso. Nechame v lednici odlezet.

Brambory ocistime, nakrdjime na tenké platky a ddme do zapékaci misy. Posypeme nasekanymi
bylinkami, polijeme olejem a promichame. Cukety a oloupané cibule nakrajime na kousky a
poklademe na brambory.

Maso osolime ze vSech stran (pokud pouzijeme grilovaci koreni kde je stl, solime opatrné). Dame na
cibuli a cuketu a ddme do stredné vyhraté trouby. Peceme asi 30 minut prikryté, poté sunddme
poklici a dopeceme dozlatova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

