Znojemskeé ragu
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Veprové plecko 600 g

- Cibule 3 ks

- Horcice 1 1zice

- Sterilovana okurka 6 ks
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Mleta paprika 1 Spetka
- Majoranka 1 Spetka

- Mlety kmin 1 Spetka

- Hladka mouka 2 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osuSime, nakrdjime na kostky a 2 cibule nadrobno. Na rozpaleném oleji nechame
zpénit cibuli, priddme maso a za stalého michani smazime dohnéda. Osolime, okorenime, pridame
hor¢ici a podlijeme horkou vodou. Pod poklickou dusime domékka. Okurky a treti cibuli nakrajime na
kostiCky a pridame k mékkému masu. Mouku rozkvedlanou v trose vody vlijeme do hrnce.
Promichame a varime asi 15-20 minut.
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