Prokladane brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Brambory 1.2 kg

- Veproveé kotlety 750 g
- Cibule 2 ks

- Paprika zelena 2 ks

- Jablko 1 ks

- Madarska klobésa 2 ks
- Mleté orechy 1 hrst

- Zakysana smetana 2 kelimek
- Strouhany syr 100 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Kotlety omyjeme a osuSime. Nakrajime na platky, lehce naklepeme, osolime, opeprime a prudce
opeceme na rozpaleném oleji.

Brambory, cibuli, papriky, klobasy nakrajime na tenka kolecka a vrstvime do pekace: polovinu
brambor, cibuli, papriku, ope¢ené maso, jablko, klobasu, orechy a druhou polovinu brambor. Obé
vrstvy brambor pred poklddanim posolime.

Na brambory nalijeme smetanu a posypeme syrem. Priklopime poklici a vlozime do trouby na 200
stupnll a pe¢eme asi 60 minut, pak sundame poklici a nechame chvili zezlatnout.
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