Maso na cibuli
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Suroviny

- Veprové maso 500 g

- Cibule 5 ks

- Paprika 4 ks

- Rajcata 5 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Cesnek 3 strouzek

- Koreni, které mate radi, ja pouzivam gyros 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osuSime. Nakrajime na nudlicky, smichdme s rozmackanym cesnekem a korenim.
Cibuli oloupeme a nakrajime nahrubo, papriky na nudlicky a rajcata na kolecka.

Do hrnce, bez oleje, ddme na sucho vrstvu cibule, na cibuli rozlozime maso, osolime, pokryjeme
paprikou a posledni vrstvou jsou rajcata. Muzeme lehce osolit, opeprime a prikryjeme poklickou.
minut neodkryvame. Sundame pokli¢ku, pokud je v hrnci dost vody, plamen zesilime a nechdme
vydusit. Az se cibule za¢ne prichytavat k hrnci je hotovo a odstavime.
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