Karlovarsky gulas

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Veprové plecko 750 g

- Olej 5 1zice

- Cibule 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Mletéa paprika 1 1zicka

- Vyvar 11

- Svétla instantni jiska 3 1zice
- Smetana 200 ml

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osusSime. Nakrajime na kostky. Na rozpaleném oleji osmahneme nakrajenou
cibulku. Jakmile je cibulka hotova pridame maso a osmahneme jej ze vSech stran, za stalého michdani.
Pak ho osolime, poprasime mletou paprikou, zamichame a prilijeme vyvar. Dusime pod poklickou. Az
je maso témér mékké, pridame jisSku, prilijeme smetanu a dusime domékka. Na zavér vmichame
nasekanou petrzelku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

