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Suroviny

- Hovézi kliska 400 g

- Veprové plecko 400 g
- Cibule 500 g

- Mleta paprika 1 1zicka
- kari 2 1zicka

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Zelend paprika 1 ks

- Hladkd mouka 2 1zice
- Sadlo nebo olej 2 1zice

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Maso omyjeme a osuSime. Nakrajime na kostky. Veprové maso na vétsi kostky, nez hovézi. Cibuli
nakrajime nahrubo, papriku zbavime seminek a nakrajime na nudlicky. Na sadle nebo oleji
osmahneme cibuli do zezlatnuti. Priddme maso a za stalého michani opeceme spole¢né s cibuli
dohnéda. Vmichame mletou papriku a kari a podlijeme vodou, ne moc. Osolime, opeprime, pridame
zelenou papriku a promichdme. Zakryjeme poklickou a dusime domékka. Podle potreby prilivame
horkou vodu. Az je maso témér mékké, nechame vodu vydusit, zaprasime moukou a prilijeme horkou
vodu a dusime domékka.
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