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Suroviny

- Veprové maso 750 g

- Cibule 4 ks

- Papriky barevné (zelend, Cervenad, zlutd) 4 ks
- Plechovka sterilovanych rajcat 1 ks

- Cesnek 3 strouzek

. Sul 1 Spetka

- Mletéa paprika 1 1zicka

- Pepr 1 Spetka

- Olej 5 kapka

- Instantni jiSka 3 1zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

.....

papriky, zamichdme a priddme na kostky nakrajené maso. Ze vSech stran opeceme. Osolime,
opeprime a zalijeme vodou nebo vyvarem. Nechame dusit. papriku nakrajime na prouzky, rajcata na
ctvrtky, cesnek na platky. Az je maso mékké, pridame asi 3 1zice jiSky, vSechnu zeleninu a dusime
domékka. Gulas dochutime soli a podavame.
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