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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Cukr krystal 160 g

- Olej 4 lzice

- Hladka mouka 160 g

- Bily jogurt 800 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Jahodova galaretka 2 ks
- Jahody 350 g

- Voda 300 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Vodu privedeme k varu, odstavime a prisypeme jednu galaretku. Michdme do uplného rozpusténi a
nechame vychladnout. Z bilka a cukru uslehdme pevny snih. Postupné do néj naslehavame zloutky,
olej. Nakonec vmichame vareckou mouku. Tésto nalijeme na plech, vylozeny pecicim papirem a
peceme na 200 stupnd asi 8-10 minut. Nechdme vychladnout. Z korpusu vyrezeme dortovy kruh a
natésno vlozime do dortového rafku. Do misy ddme vSechen jogurt, vanilkovy cukr a ptlku jahod,
najemno rozdrobené odkrojky z piskotového tésta a promichdme. Prilijeme studenou galaretku.
Dikladné zamichdme a nalijeme na piskotové tésto v dortové formé. Dame ztuhnout do lednicky.
Druhou galaretku pripravime jako prvni. Na ztuhlou népli naklademe zybtek jahod na pulky a
zalijeme vychladnou galaretkou. Dame do lednice ztuhnout.
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