Vanilkova buchta s jahodouvou polevou
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Suroviny

Porce: 16

- maslo 200 g

- cukr 200 g

- vejce 4 ks

- hladkd mouka 250 g

- kyprici prasek 2 1zicka

- mléko 2 Izice

- vanilkova esence 2 Izicka
- stredné velké jahody 4 ks
- mouckovy cukr 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Troubu rozpalime na 180. Peka¢ vymazeme a vlozime pecici papir.Maslo, cukr, vejce, mouku s
kypricim praskem, mléko a vanilku &me do misky a elektrickym SlehaCem vypracujeme lehké a
nadychané tésto. Presuneme ho do pekace a uhladime. Peceme 35-40 minut. Nechame pSt minut
chladnout v pekaci pak ho presuneme na mrizku. jahody promackame skrz sito do misy pridame
mouckovy cukr a Slehame dokud nebude poleva hladkd, leskla a bude se chytat na 1zici. Poté buchtu
potreme polevou a pockdme dokud neztvrdne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

