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Suroviny

- Smetana ke Slehani 1 ks

- Pomazankové maslo 1 ks

- Maliny 300 g

- Griotka 1 1zicka

- PiSkoty 1 hrst

- Nastrouhana ¢okolada mlécna 50 g
- Cukr mouckovy 60 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Maliny trosku rozmackame, posypeme asi deseti gramy cukru a pridame griotku. Na mirném
plameni privedeme k varu a pak stdhneme z plotny a nechame vychladit. Pokud chceme muzeme

pridat vic cukru.

Pomazankové maslo a smetanu ke Slehéani spolu se zbylym cukrem vyslehdme do tuzsi hmoty. Do
kazdého poharu pokladame piskoty, které muzeme zakapnout griotkou. Na piskoty ddme vsrtu
malin, smetanové smési a znovu maliny. Kon¢ime smetanovou smési, kterou zasypeme strouhanou

cokolddou a dame do lednice vychladit.
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