Fritovane vejce v tésticku
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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo uvarena vejce 8 ks

. Sil - dle chuti 1 Spetka

- Hladka mouka na obaleni 1 ks

- Tésticko

- Ledova mineralka 2.5 dl

- Hladkd mouka 110 g

. Skrobovéa moucka 80 g

- Kyprici prasek do peciva 1.5 1zicka
. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Omacka

- Bily jogurt 150 g

- Nasekana mala cibulka 1 ks

- Majonéza 75 ¢

- Nasekaneé kapary 2 1Zicka

- Mlety bily pept, sil - dle chuti 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

VSechny prisady na omacku proslehame a nechdme 20 minut rozlezet v chladnicce. Na tésticko
prosejeme mouku, Skrob a prasek do peciva, za stalého prilévani vmichdme mineralku, osolime a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

umichdme husté tésticko, které nechdme v chladu 10 minut odstat. Oloupana vejce obalime v mouce,
namocime do tésticka a smazime 90 vterin ve fritéze s olejem rozpalenym na 180°C. Vejce nechame
odkapat na papirové utérce, pak je prekrojime na poloviny a podavame s vychlazenou omackou.



