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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo uvarena vejce 12 ks
- Jable¢ny ocet 3.5 dl

- Voda 2.5 dl

. Cervena cibula 2 ks

- Rum 1.5 dl

- Olej 4 1zice

- Cesnek 3 strouZek

- Feferonka 1 ks

- Hnédy krupicovy cukr 1.5 lzice
. Sul 2.5 1zicka

- Kuli¢ky pepre 6 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Feferonku rozkrojime, zbavime seminek a nakrdjime najemno. Vodu s octem, peprem, prekrojenymi
strouzky ¢esneku, cukrem a soli 5 minut prevarime, nalev nechame vychladnout a pak do néj
vmichame rum. Vejce oloupeme a paratkem je na nékolika mistech hluboko propichdme. Oloupané
cibule nakrajime na tenké pulkolecka a spolecné s vejci a feferonkou je stfidavé narovname do dvou
uzaviratelnych sklenic. Zalijeme je nalevem, na vrch po 1zicich nalijeme olej, sklenice uzavieme a
vejce nechdme marinovat 5 minut. Poddvame je jako chutovku s chlebem.
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