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Suroviny

Porce: 4

. Sunka 100 g

- Natvrdo uvarena vejce 2 ks

. Cervend paprika ( kapie ) 1 ks

- Sterilovany hréasek 4 Izice

- Sterilované zampiony 4 Izice

- Mletd zelatina 1.5 baleni

- Citronova Stava 1.5 1zice

. Cukr 1 1zicka

. Mlety bily pept, stl - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zelatinu nechdme nabobtnat v misce s 8 dl vody, pak misku ponotime do horké vodné 1azné a
zelatinu nechame rozpustit. Pridame k ni citronovou stavu, cukr a trochu soli a pepre a promichame.
Na dno 4 kelimkl nalijeme slabou vrstvu této smési, a kdyz ztuhne, rozlozime na ni platky Zampiont
a prelijeme ji dalsi vrstvou zelatiny. Po jejim zatuhnuti na ni rozlozime hrasek a opét ho zalijeme
zelatinou. Do dalsi vrstvy umistime po celé plose nudlicky Sunky, mezi né pulku vareného vejce
Zloutkem nahoru a kousky kapie. Zalijeme je tenkou vrstvou zbylé Zelatiny a nechame ztuhnout v
chladu. Podavame s toasty nebo jinym cerstvym pecivem.
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