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Suroviny

Porce: 4

- Rajcata 1 kg

- Syr300 g

- Olivovy olej 1 ks

- Kéva Nescafé 2 1zice

. Sul, pepr, bazalka - dle chuti 1 $petka
- Krystalovy cukr 10 g

- Suché bilé vino 1 sklenice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Zhruba stejné velka rajcata sparte horkou vodou, oloupejte je a nakrajejte na Ctvrtiny.

2. Rajcata vlozte do rozpaleného olivového oleje, zasypte je cukrem, kavou a bazalkou a takto
pripravené je pak orestujte.

3. Mezitim si pripravte studenou polevu z olivového oleje, vina a cerstvé, nadrobno pokrajené
bazalky.

4. Tepla rajcata rozlozte na talir a zalijte je pripravenou polevou. Jesté tepld posypte strouhanym
syrem a dozdobte listy ledového salatu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

5. Tepld smaragdova rajcata podavejte jako predkrm s opecenou bagetou v ¢esnekovoparmazanové
krusteé.



