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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi brambory 8 ks

- Kureci maso, nejlépe prsa 500 g
- Cibule 2 ks

- Olivovy olej 1 ks

. Kvétak 100 g

- Kéva Nescafé 1 1zicka

- Porek 1 ks

- Balzamikovy ocet 1 1zicka

- Cervend paprika 1 ks

- Syr 1 ks

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté brambory se slupkou rozkrojte a vydlabejte. Polozte je na dno pekacku, lehce zakapejte
olivovym olejem, cely pekacek prikryjte alobalem a pecte v troubé 30 minut.

2. Na rozpaleném oleji osmazte cibulku, pridejte na kostiCky nakrajené kureci maso a osmazte.
Prisypte syrovy kvétak rozebrany na malé ruzicky, na koleCka nakrajeny porek a na kostiCky
nakrajenou papriku. VSe smazte asi 10 minut a dochutte balzamikem, kavou, soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Upecené brambory odkryjte a naplnte pripravenou masovozeleninovou smési. Zasypte je
strouhanym syrem a dejte na 8 minut zapéct.

4. Brambory servirujte horké spolu se syrovou zeleninou.



