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Suroviny

Porce: 4

- Kachna ( dvé krepelky ) 1 ks

- Panensky olivovy olej 1.4 1

- Vinny ocet 3 1zice

- Muskatovy orisek 1 Spetka

. Cervené vino 2 sklenice

- Likér kolumbijské kavy 2 hrnek

- Melounové kuli¢ky ( vodni meloun ) 6 ks
. Sul podle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 80 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Nakrajenou cibuli vlozte do oleje a jakmile zezlatne, poloZte na ni drubez ochucenou muskatovym
oriSkem a soli, zalijte octem a vinem a pecte na mirném ohni dozlatova. Jakmile ziska drubez
spravnou barvu, polévejte ji vlaznou vodou, aby byla krehka.

2. Upecenou drubez zalijte kavovym likérem s melounem a nechte je$té 5 minut varit na mirném
ohni.

3. Servirujte na talire a jako prilohu zvolte opeCené zampiony s pérkem nebo brambory opecené ve
slupce.
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