Nadychana palacinka se svestkami
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Suroviny

Porce: 4

- Mléko 500 ml

- Krupicovy cukr 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Vejce 4 ks

. Sul - dle chuti 1 Spetka

- Vanilkovy pudinkovy prasek 1 baleni
- Hladkd mouka 200 g

- Kyprici prasek do peciva 1.2 1zicka

. Svestky 100 g

- Olej na peceni 1 ks

- Mouckovy cukr na posypani popt. mata na ozdobeni 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V mléce rozslehdme krupicovy a vanilkovy cukr, zloutky, Spetku soli, pudinkovy prasek a prosatou
mouku s kypricim praskem. Nakonec do tésta zapravime bilky vyslehané dotuha.

2. Svestky o¢istime a nakrajime na kolecka. Na kovové panvi rozehi'ejeme olej, nalijeme na néj
ctvrtinu tésta, které pak poklademe Ctvrtinou nakrajenych Svestek. Tésto mirné zapeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3. Poté vlozime panev do trouby a palac¢inku dopékéame pri 180°C asi 10 minut. Stejnym zpusobem
pripravime i ostatni palacinky. Pred podavanim pocukrujeme a ozdobime bylinkou.



