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Suroviny

Porce: 10

- Tésto

- Polohruba mouka 250 g

- Kyprici prasek do peciva 1.2 baleni
- Pomazankové maslo 200 g

- Mléko 4 lzice

- Vejce 1 ks

. Sul - dle chuti 2 Spetka

- Vejce na potreni 1 ks

- Napln

- Blumy 500 g

- Vanilkovy cukr 4 baleni

- Mouckovy cukr na posypani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

1. Mouku prosyjeme s kypricim praskem, priddme pomazankové maslo, mléko, vejce a Spetku soli.
Vypracujeme hladké nelepivé tésto, které ulozime asi na 30 minut do chladnicky.

2. Blumy sparime ve vrouci vodé, oloupeme, vypeckujeme a pokrajime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

3. Tésto rozvélime na plat silny asi 3 mm a rozdélime ho na 24 ¢tvercli. Dame na né blumy, které pak
posypeme vanilkovym cukrem. Okraje tésta potreme vejcem a spojime do Satecku.

4. Satecky na plechu potfeme vejcem a pe¢eme pii 180°C asi 20 minut. Hotové pocukrujeme.



