Mrkvovy kolac s kremem
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Suroviny

- Mrkev 500 g

- vlasskeé orechy 150 g
- hnédy cukr 200 g

- rozinky 100 g

- vejce 4 ks

- olej 250 ml

- jedld soda 2 1zicka

- skorice 2 1zicka

- polohruba mouka 250 g
- Krém

- Lucina 200 g

- maslo 80 g

- cukr moucka 80 g

- vanilkovy cukr 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Mrkev oloupat, najemno nastrouhat. Orechy nasekat na mensi kousky. Mrkev, orechy, mohu, sodu,
rozinky, skorici a cukr spichat. Vejce vyslehat do pény, postupné primichavat olej a vmichat do
smési. Tésto vylit na pecici papir a péct v troubé na 180°cca 40-50min. Po upeceni nechat
vychladnout. Krém: vSechny prisady poclivé promichat a natrit na vychladly kola¢ a navrch posypat
nastrouhanou mrkvi.
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