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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 50 g

- Polohruba mouka 50 g

- Mléko 250 ml

- Vegeta 1 1zicka

. Sul, pepr - dle chuti 2 Spetka

- Nahrubo nastrouhané mladé cukety 300 g
. Zemle 1 ks

- Vejce 2 ks

- Muskatovy kvét 1 Spetka

- Nasekana petrzelka 1 Izice

- Olej na smazeni podle potreby 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Z mésla a mouky pripravime svétlou jiSku, zalijeme ji trochou studeného mléka a uvarime hustou
kasi. Ochutime ji vegetou, osolime a opeprime.

2. Do zchladlé smési vimichdme cuketu. Zemli namoéime do zbytku mléka, vymackame a spolu se
Zloutky pridame do smési. Promichdme, dochutime muskatovym kvétem a petrzelkou a vmichame
bily snih z bilkd. Tvorime placi¢ky a z obou stran je zvolna smazime na oleji.
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