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Suroviny

- tésto

- vejce 6 ks

- cukr krupice 6 1zice
- hladka mouka 2 1zice
- olej 1 1zice

- kakao 2 1zice

- Jablecna smeés

- Jablka 700 g

- cukr krupice 3 lzice
- pudink 2 lIzice

- Tvarohova smés

- tvaroh mékky 250 g
- cukr krupice 2 1zice
- pudink 1 1zice

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Jable¢na smés: Jablka nastrouhat, vymackat z nich stavu, smichat s pudinkem a cukrem (mnozstvi
dle chuti). Tuto smés rozetrit na plech na pecici papir. Tvarohova smeés: Tvaroh smichat s pudinkem
a cukrem. Smés dat do zdobiciho sacku. Na jableCnou vrstvu udélat touto smési tenké podélné
prouzky. Tésto: Zloutky utfit s cukrem do pény, ridat mouku, olej a kakao, vSe smichat. Vymichat
tuhy snih a vmichat do tésta. Toto tésto nalit na vrstvu jablek a tvarohu. Péct v predehraté troubé asi
25min. Po vyndani z trouby roladu obréatit a opatrné sundat pecici papir, ihned srolovat a nechat
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vychladnout.



