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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- Linecké tésto

- Hladkd mouka 300 g

- Nakrdjeny chladny tuk na peceni 200 g
- Cukr80g

. Zloutky 2 ks

. Nastrouhana citronové kira 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

- Mouka na val 1 ks

- PiSkotové tésto

- Vejce 4 ks

- Polohruba mouka 100 g

- Cukr 100 g

. Sul 1 Spetka

- Tvarohova nadivka

- Mékky tvaroh 800 g

- Cukr 100 g

- Bilek 2 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

VSechny prisady na linecké tésto rychle zpracujeme nozem a pak vychlazenyma rukama na valu,
tésto zabalime do f6lie a nechdme v chladni¢ce hodinu odlezet. Pak ho rozvalime na pomouceném
valu na plat silny 4 mm, preneseme ho na plech s papirem na peceni a peceme dozlatova asi 20
minut pri 180°C. Na piSkotové tésto v mise utreme zloutky s cukrem do pény, pridame snih uslehany
z bilku a Spetky soli a zlehka vmichame prosatou mouku. Na nadivku smichame tvaroh s cukrem a
snéhem uslehanym z bilkll. Upeceny plat na plechu potfeme tvarohovou nadivkou, rozetfeme na ni
piskotové tésto a peCeme pri 150°C jesté asi 35 minut dozlatova.



