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Suroviny

Porce: 4

. Bramborové $iSky knedlika 2 ks

- Vejce 8 ks

- Nasekana pazitka 3 1zice

- Kromé toho

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

. Sadlo nebo maslo na opeceni knedliki a vymazani pekacku 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Knedliky nakrajime na platky, které jesté prekrojime na pulkoleCka a ope¢eme je z obou stran v
panvi na rozehratém sadle nebo masle. Vejce rozslehame se soli a peprem. Pekacek vymazeme
sadlem nebo maslem a na dno nalijeme trochu vaje¢né smési. Polozime na ni vrstvu knedlika,
zalijeme je polovinou smési, poklademe zbylymi knedliky a zalijeme zbytkem vajecné smési. Pekacek
vlozime do trouby vyhraté na 175°C a knedliky zapékame 17 - 20 minut, dokud vejce zcela
neztuhnou. Pred podavanim kazdou porci posypeme pazitkou.
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