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Suroviny

Porce: 4

- Kedlubna 4 ks

- Brambory 3 ks

- Uzené maso 150 g

- Vejce 1 ks

- Hladka mouka 2 1zice

- Cesnek 4 strouZek

. Sul 0.5 1zicka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Olej na smazeni 2 dl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kedlubny a brambory oloupeme a nastrouhame nahrubo, chvili nechdme odlezet a poté z nich
vymackame prebytecnou vodu, kterou pustily.

Uzené maso muzeme nakrajet ostrym nozem na velmi drobné kousicky .

Vs$echny suroviny ddme do vétsi misky a pridame celé vejce, sul, pepr a utfeny ¢esnek. Poradné
promichédme. Na zavér zahustime hladkou moukou.

Do smési muzeme pridat i Cerstvé nasekané bylinky, na jare napt. mladé koprivy. Kedlubnacky tak


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

budou pikantnéjsi.

V panvi rozehrejeme vrstvu oleje(olej muzeme zameénit za sadlo) a 1zici nabirame smés, kterou
klademe do rozpaleného tuku. Thned lehce rozplacneme.

Smazime pri mirné teploté na vyssi vrstvé tuku dozlatova. Usmazené placky nechame okapat na
papirovych utérkach.



