Obraceny kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: Bmilinka1991

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Jablka nebo hrusky 800 g
- Listové tésto 300 g

. Citronova stava 1 1zice

- Kromé toho

. Maéslo 6 1zice

- Krupicovy cukr 3 Izice

. Hladkd mouka na val 1 ks

Doba pripravy: 65 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Do dortové formy nasypeme dvé lzice cukru a pokropime ho ¢tyrmi Izicemi rozpusténého masla a
citronovou stavou. Formu postavime na mirné zapnutou ploténku a za stalého michani zahrivame, az
vznikne svétle zlaty karamel, ktery nechame vychladnout. Ovoce oloupeme, zbavime jadrincua,
nakrajime na platky silné 5-7 mm, rozlozime je na vychladly karamel na dné formy, posypeme je
zbytkem cukru a pokapeme zbylym maslem.Tésto rozvalime na pomouc¢eném valu na kulaty plat silny
3 mm a zakryjeme jim vrstvu platka ovoce ve formé. Kola¢ vlozime do trouby vyhraté na 190°C a
pecCeme 5 minut. Pak zmirnime teplotu na 180°C a peceme jesté 30 minut dozlatova. Hotovy kolac
nechame vychladnout, pak ho opatrné nozem odrizneme od boku formy a vyklopime.
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