Grilované papriky se syrem a pestem
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Suroviny

Porce: 4

- Papriky 8 ks

- Balkansky syr 200 g

- Olivovy olej 4 1zice

- Bazalkové pesto 2 1zZice

- Drceny pepr - dle chuti 1 Spetka
- Na doplnéni

- Bily chleba 8 platek

- Olivovy olej 1 ks

- Listy zeleného saldtu 2 hrst

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z paprik odkrojime stopky a odstranime z nich jadrince. Syr nakrajime na drobné kosticky a v mise je
promichame s pestem a drcenym peprem. Vydlabané papriky naplnime ochucenymi syrovymi
kostiCkami, potreme je na vrchu olivovym olejem a nechdame v chladnicce hodinu rozlezet. Pak je
rozlozime na mrizku stredné rozpaleného grilu s drevénym uhlim a grilujeme ze vSech stran
dozlatova. Platky chleba opeCeme na grilu dozlatova, pokapeme je olivovym olejem, oblozime je listy
salatu a rozdélime na né grilované papriky.
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