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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi cukety 2 ks

- Mozzarella 250 g

- Rajcata 2 ks

- Velké bazalkové listy 16 ks

- Olivovy olej 4 1zice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
. Zalivka

- Olivovy olej 4 1zice

- Citronova stava 1 lzice

- Rajcatova stava 1 Izice

- Balzamikovy ocet 1 1zicka

- Mlety pepr, sul - dle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cukety nakrajime na 16 dlouhych tenkych platku ( nejlépe Skrabkou na brambory ), vlozime je na 2
minuty do vrouci osolené vody, ihned je zchladime v ledové vodé a osuSime. Mozzarellu a kazdé rajce
nakrajime na 9 platku. Vzdy dva platky cukety polozime kiizem pres sebe na pracovni desku. Do
stredu polozime platek rajcete , osolime ho, opeprime, pridame listek bazalky, platek mozzarelly,
listek bazalky a opét platek rajCete. Konce cukety prehneme pres napln a uzavreme do baliCku, ktery
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spichneme paratkem. Balicky potreme olivovym olejem a nechame v chladni¢ce 10 minut odlezet.
Pak je rozlozime na stredné rozpaleny gril a grilujeme z obou stran celkem asi 10 minut. Rozdélime
je na talire, pokapeme zalivkou pripravenou rozmichanim vSech prisad a ihned podavame.



