Drstkova polevka II.

Kategorie: Polévky

Autor: adminrecepty
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Porce: 10

- Varené drstky krajené 600 g
- Majoranka 1 g

- Sédlo 120 g

- Sladka paprika mletd 2 1zice
- Hladka mouka 6 1zice

. Cesnek 3 strouzek

- Cibule 1 ks

. Sul 1 1zice

- Hovézi vyvar 2500 g

Doba pripravy: 30 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 10
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Postup:
Na sadle osmahneme nadrobno nakrajenou cibuli, kdyz se za¢ne zabarvovat dozlatova, priddme
mouku. Stale michdme. Kdyz se mouka zac¢ne zabarvovat dozlatova, pridame papriku, stahneme

hrnec z ohné a nechame ji za stalého michani rozpustit v tuku.

Zalijeme vyvarem, promichame metlickou( jiSka se tak 1épe rozpusti), priddme drstky, prolisovany
cesnek, osolime, privedeme k varu a pockame, az zaCne polévka klokotat.

Stdhneme ohen a nechame provarit nejméné 20 minut.

Ke konci priddme majoranku. Susenou promneme mezi prsty nebo dlanémi.



