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Suroviny

Porce: 4

- Fazolové lusky 700 g

- Citron 1.2 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Schwarzwaldské sunky 100 g

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Fazolové lusky dejte do hrnce, zalijte je tak, aby byly potopené, vodu osolte a okyselte stavou z 1/2
citronu a zvolna uvarte domékka.

2. Uvarené fazolky scedte, pridejte k nim podle chuti stl, mlety pepr, citronovou $tavu a 1-2 1zice
olivového oleje. Z uvarenych fazolek vytvorte svazecky, ty pak jednotlivé zabalte do schwarzwaldské
Sunky nakrajené na tenké platky.

3. Zavitky naskladejte na plech vyloZeny pecicim papirem, posypte oprazenymi mandlovymi lupinky a
velmi kratce je prohrejte v troubé.
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