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Suroviny

Porce: 4

- Mleté veprové maso 200 g

. Zloutky 2 ks

- Mléko 2.5 dlI

- Strouhanka 5 1zice

- Mleta sladka paprika 2 1zicka

- Mleté chilli 1 Spetka

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka
- Olej na peceni 1 ks

Doba pripravy: 180 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Uvarené a odkapané fazole nasypeme do misy, prelijte je prochladlym vyvarem ochucenym
cukrem, octem, mletou paprikou, peprem a soli a dukladné promichejte.

2. Prijdete drobné nakrédjenou cibulku, protlak a chilli papricku nakrdjenou na drobna kolecka, opét
dobre promichejte a salat nechte v chladu odlezet nejméné 2 hodiny.

3. Strouhanku zalijte mlékem a nechte nasdknout. V mise smichejte mleté maso se zloutky, pridejte
strouhanku namocenou v mléce, osolte, opeprete, ochutte mletou paprikou a chilli a dobre
promichejte. Smés nechte nejméné 15 minut odpocinout v chladu, pak ji rozdélte na malé kousky a
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utvorte z nich v dlanich knedlicky.

4. Knedlicky vlozte do panve s rozehratym olejem a opecte je ze vSech stran dozlatova.
5. Na talir pripravte salat a na néj vlozte opecené knedlicky.

Poznamka:

2 hodiny odlezeni



