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Suroviny

- Hera80 g

- Cukr krupicovy 100 g

- Vanilkovy cukr 1 bali¢ek

- Vejce 1 ks

- Smetana 1 1zice

. Skrob 130 g

- Prasek do peciva 1 balicek

- Levandulové listky 2 1zice

- SuSené levandulové kvéty 1 1zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Méslo utreme s cukrem do pény, pak postupné pridavame vejce, vanilkovy cukr a smetanu. Treme do
krémova. Mouku smichdme se skrobem a praskem do peciva a zapracujeme do tésta spolecné s
levandulovymi listky. Zabalime jej do félie a nechame 1 hodinu chladnout. Troubu predehrejeme na
180, horkovzdu$nou na 160 stupit. Plech vymastime maslem nebo vylozime papirem na peceni.
Tésto mirné podsypeme moukou a opatrné vyvalime, posypeme levandulovymi kvéty, které valeckem
vtlacime. FormiCkami vykrajujeme ruzné tvary, presuneme je na plech a peceme asi 8 minut, az
zezlatnou. Na mrizce nechdme hodinu vychladnout.
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