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Suroviny

Porce: 4

- Veprové kotletky 8 ks

- Palice kukurtice 8 ks

. Tmavsi lezak (lahev ) 1 ks

. Salvéj (listky ) 5 ks

. Cesnek ( palice ) 1 ks

- Barbecue omdcka s rajcatovym zakladem na potreni 1 ks
- Olivovy olej 1 ks

. Sil, mlety pepr - dle chuti 2 Spetka

- Maslo na doplnéni 1 ks

Doba pripravy: 170 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V mise smichdme oloupané a rozdrcené strouzky ¢esneku s nasekanou Salvéji a nékolika 1zicemi
olivového oleje. V této smési obalime ocisténé kotletky a nechdme je zakryté hodinu marinovat. Pak k
nim prilijeme lezak a nechame je jesté hodinu odlezet. Odlezené kotletky vyjmeme z marinady,
rozlozime je na rozehraty gril a grilujeme asi 7 minut z kazdé strany. Pak je potreme barbecue
omackou a grilujeme opét z kazdé strany, dokud omacka nezkaramelizuje. Kukurici nakrajime na
kolecka silna asi 1,5 cm, osolime je, opeprime a opeCeme z obou stran na grilu. Rozdélime je na
talire, doplnime kousky Cerstvého masla a podavame s kotletkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Hodina marinovani,hodina odlezeni



