Brokolice zapecena se syrem a sunkou
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Suroviny

Porce: 4

- Vétsi brokolice 1 ks

. Sunka 200 g

- Syr Gran Moravia 200 g

- Vejce 1 ks

- Smetana na vareni 500 ml

- Maslo na vymazani formy 1 ks
. Sul, pepr - dle chuti 2 $petka

- Cesnek 2 strouZek

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Brokolici rozdélte na ruzicky a povarte v osolené vodé do polomékka. Scedte ji a nechte ji okapat.

2. Sunku nakréjejte na nudli¢ky a syr nahrubo nastrouhejte. Vychladnou brokolici vylozte dno
zapékaci misy vymazané maslem a vytrené ¢esnekem, osolte, opeprete, posypte Sunkou a polovinou
davky syra.

3. Ve smetané rozslehejte vejce, trochu je osolte a zalijte smés v pekacku. Dejte do trouby vyhraté na
180°C a zapecte domékka a dozlatova (20 minut), posypte zbylym syrem a pecte jesté asi 10 minut.
Podévejte s bramborami a rajskym salatem.
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