Slany kolac na italsky zpusob
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Suroviny

Porce: 6

- Hera-natésto 175 g

- Vejce - na tésto 1 ks

- Hladka mouka - na tésto 220 g

- Studena voda - na tésto 2 Izice

- Smetana 1 dl

- Vejce 2 ks

- Listovy Spenat 100 g

. Uzena kruti prsicka nebo Sunka 100 g
- Cherry rajcata 100 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Itdlie

Pocet porci: 6

Postup:

Tésto pripravime dokonalym smichanim vSech ingredienci. Kouli z hotového tésta nechame v chladu
1 hodinu odpocinout. Troubu predehrejeme na 180, horkovzdusSnou na 160 °C. Vychladlé tésto
rozvalime, naklademe do kolacové formy a predpeceme naslepo. To znamen4, ze na povrch tésta
dame pecici papir a suseny hrach, aby nam tésto nevybéhlo nahoru a upeceme.Mezitim podusime na
1zici oleje $penat, zhruba 10 minut. Na predpecené tésto naklademe Spenat, kruti maso, rajcatka a
zalijeme smési smetany a vajec. Peceme zhruba 40 minut, az kold¢ dostane zlatavou barvu a ztuhne.
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