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Suroviny

Porce: 4

- Housky 8 ks

- Vejce 3 ks

- Mléko 3 dl

- Cibule 1 ks

- Susené houby 50 g

- Krupicka 50 g

- Cesnek 2 strouZek

- Nakrajend zelena petrzelka a pazitka 2 1zice

- Sadlo 1 Izice

- Maslo na vymazani formy a hruba mouka na vysypani 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Houby namocime na hodinu do studené vody, pak je slijeme a prekrajime. Oloupanou cibuli
nakrajime najemno a zesklovatime ji na sadle. Priddme houby a podusime domékka. Housky
nakrajime na kostky, nasypeme do misy, prelijeme mlékem s rozslehanymi vejci, priddéme podusené
houby, nakrajenou petrzelku a pazitku, jemné nakrajeny Cesnek a krupicku, osolime a opatrné
promichdme. Smés naplnime do vymazané a vysypané zapékaci formy nebo pekacku, vlozime do
trouby vyhraté na 160°C a peCeme dozlatova asi 30 - 40 minut. Pred podavanim hubnik nakrajime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

