Houbova polévka v bochnicku
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Suroviny

Porce: 4

- Malé chlebové bochnicky 4 ks

. Cerstvé houby 400 g

- Cibule 2 ks

- Sadlo 2 lzice

. Sul, kmin, pepr - dle chuti 2 Spetka
- Mrkev 2 ks

- Kousek celeru 125 ks

- Petrzelovy korinek 1 ks

- Mensi brambory 5 ks

- Sypky bujon bez konzervantu 1 1zi¢ka
- Hladka mouka 1 1zice

- Vyloupany hrasek 1 hrnek

- Libecek 1 hrst

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Korenovou zeleninu a jednu cibuli o¢istime a drobné nakrajime. Na rozehratém sadle ji lehce
opeceme, posypeme moukou, zaprazime a pridame oloupané, na kostky nakrajené brambory, hrasek,
bujon a kmin. Zalijeme asi 0,75 1 studené vody, promichdme, uvedeme do varu a zvolna varime asi 15
minut. Obc¢as promichame a nakonec osolime, opeprime a vmichdme jemné nasekany libecek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Mezitim zpénime na sddle drobné druhou cibuli, pridame ocisténé a nakrajené houby, lehce
opeCeme, mirné osolime, okminujeme a zvolna podusime domékka. Serizneme vrsky bochnicku,
dobre je vydlabeme, rozdélime do nich podusené houby, zalijeme polévkou a ihned podavame.



