Smazene lilkove rolky s houbamy
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Suroviny

Porce: 4

- Lilek 1 ks

- Lesni houby 200 g

- Strouhanka 100 g

- Platky anglické slaniny nebo tyrolského Speku 2 ks
- Vejce 1 ks

- Jarni cibulka 1 ks

- Olivovy olej 2 1zice

- Mléko 2 1zice

. Cesnek 2 strouzek

- Tymian 2 snitka

. Sul - dle chuti 2 Spetka
- Olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Lilek oplachneme, osuSime a podélné nakréjime na 8 tenkych platkt. Okrajové ¢ésti nakrajime na
kosti¢ky. Houby nakréjime na platky. Cesnek oloupeme a nakrajime na platky. Cibulku nakrajime na
kolecCka a slaninu na jemné prouzky. Na rozehratém olivovém oleji zprudka opeceme kosticky lilku,
pridame cibulku, houby, slaninu, ¢esnek a listky tymidnu a prisolime. Platky lilku nasucho opeceme v
teflonové panvi jen tak, aby zmékly. Rozlozime je na pracovni desku a rozdélime na né podusenou
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houbovou smés. StoCime je do rolek, opatrné prelijeme vejcem rozslehanym s mlékem, podebereme
vidlickou, posadime do hlubokého talire s tretinou strouhanky a zbylou strouhankou je posypeme.
Rolky pak opatrné primackneme a nechame trochu zaschnout. Pak je usmazime ve vyssi vrstvé
rozehratého oleje a ddme odkapat na papirovou utérku.



