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Suroviny

Porce: 4

- Srnci kyta 1 kg

- Maslo 60 g

- Porto 1 sklenice

. Kava 2 dl

. Hladka mouka 3 1zice

. Pomerancova stava 1.5 dl

- Jahodova marmelada 20 g

- Vyvar 1.51

- Jalovice ( zrnicka ) 4 ks

. SUL, pepr - dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. V hrnci rozehrejte méslo a prilejte Cervené vino, pomerancovou stavu a kavu. VSe promichejte,
pridejte jalovec a povarte asi 15 minut. Poté prilijte vyvar a jahodovou marmeladu. VSe nechte prejit
varem a potom zahustéte moukou.

2. Maso nakrajejte na platky, naklepejte, okorente soli a peprem a osmazte zprudka na olivovém oleji
z obou stran.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3. Maso podavejte s ryzi a omackou. Pro lepsi chut a vzhled pokrm dopnte platkem pomerance a
kopeCkem smetany.



