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Suroviny

Porce: 4

- Teleci kyta bez kosti 1 kg

- Smetana ke Slehani 3 dl

- Masovy vyvar 2.5 dl

- Cibule 2 ks

- Maslo 50 g

- Nasekana hladkolista petrzelka 2 1zice

- Olej 1 1zice

- Hrebicek 2 ks

. Tymién, sul, bily mlety pepr - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kytu dukladné omyjeme, oCistime a ovazeme ji provazkem tak, aby pri peceni méla pravidelny tvar.
Osolime ji a opeprime. Zprudka ji opeCeme ze vSech stran na rozpaleném maésle s olejem. Maso
prendame do pekacku, ve vypeku dozlatova orestujeme nadrobno nakrajenou cibuli a prisypeme ji k
masu spolecné s tymidnem a hiebicky. Maso podlijeme Césti horkého vyvaru, zakryjeme a v troubé
vyhraté na 180°C peceme 90 minut domékka. Kytu pravidelné obracime a podlévame vyvarem.
Mékké maso vyjmeme, zbavime provazku a uloZime v teple. Stavu propasirujeme pres husté sito,
veSlehame smetanu, ochuti soli a peprem a nechame prejit varem. Kytu nakrajime na platky,
rozdélime na talire a prelévame omackou. Nakonec posypeme petrzelkou.
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