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Suroviny

Porce: 4

- Uzena zadni veprova kolena 2 ks

- Vétsi cibule 1 ks

- Jalovcové kulicky 4 ks

- Hrebicek 3 ks

- Rozmaryn 3 snitka

. Sil, mlety pepr -dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 180 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Dukladné omyta kolena sparime 5 minut ve vrouci osolené vodé, vodu slijeme, zalijeme studenou
vodou a varime s jalovcem, rebicky, soli a jednou cibuli 2 hodiny. Kolena vyjmeme na prkénko a
opatrné, tak abychom neporusili kizi, je vykostime. Kuzi ostrym nozem nakrojime do ¢tvereckl, maso
naskladame do pekacku kuzi nahoru a oblozime rozmarynem. Pe¢eme v troubé vyhraté na 190°C 35
minut dokrupava. Podavame nejlépe s varenou ¢ockou na sladkokyselo.
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