Mrizkovy kolac z bramborového tésta
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Suroviny

Porce: 4

- Hladka mouka 300 g

- Varené brambory 200 g

- Cukr 100 g

- Tuk na peceni 100 g

- Vejce 1 ks

- Kyprici prasek do peciva 1.2 ks

- Makova nadivka 1 ks

- Mouka na val 1 ks

- Vejce na potreni - dle potreby 1 ks

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory jemné nastrouhdame a smichame s prosatou moukou. Pridame cukr, vejce, kyprici prasek a
tuk a zpracujeme tuzsi tésto, které vyvalime na pomouceném valu na placku silnou asi 0,5 cm.
Pomoci radla z ni vykrojime kruhy a ze zbytku tésta prouzky. Kruhy preneseme na plech vylozeny
pecicim papirem a potreme je vrstvou makové nadivky ( 1 cm $iroky okraj nechame volny . Z pruhti
tésta vytvorime na kolacCich mrizku, kterou i s okraji kolacu potieme rozslehanym vejcem. Plech
vlozime do trouby vyhraté na 180°C a peceme, dokud okraje kolaCu nezezlatnou.
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