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Suroviny

Porce: 1

- tésto

- hladkd mouka 200 g
- tuk 80 g

- cukr moucka 70 g

- vanilkovy cukr 1 ks
. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

- napln

- tvaroh 500 g

- cukr moucka 200 g
- vanilkovy cukr 1 ks
- vanilkovy pudinkovy prések 1 ks
- olej 100 ml

- rum 4 lzZice

- vejce 2 ks

- mléko 250 ml

- ovoce 1 miska

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Na vale vypracujeme tésto, namackame ho do vymazané dortové formy a vytlac¢ime 3 cm vysoké
okraje. Napln vymichdme do hladké hmoty (Ize i kratce uslehat). Nalijeme na tésto, poklademe
ovocem a upeceme na 180°C 60 - 70 minut.



