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Suroviny

Porce: 5

. Bortvkovy dzem 150 g

- Vejce 2 ks

- Polohruba mouka 1 hrnek

- Krupicovy cukr 1 hrnek

- Vanilkovy cukr 1.2 baleni

- Studena voda 2 1zice

- Kyprici prasek do peciva 1.2 1zicka

- Tuk na vymazani a hruba mouka na vysypani formy 1 ks
. Citronova poleva v sacku 1 ks

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Z bilkl uslehdme snih. Zloutky utfeme s vodou a obéma druhy cukru, vimichdme je zlehka do snéhu a
postupné opatrné zapracujeme mouku smichanou s praskem do peciva. Tésto nalijeme do vymazané
a vysypané formy, a piSkot upecCeme v troubé vyhraté na 170°C dozlatova. Po vychladnuti piSkot
vyklopime, podélné ho rozrizneme a spodni ¢ast bohaté potfeme boruvkovym dzemem. Obé Casti
znovu spojime, povrch potreme tenkou vrstvou dzemu a piskot rozkrajime na kosticky. Kazdou
prelijeme citronovou polevou pripravenou podle ndvodu na sacku a nechame ztuhnout.
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