Zapecené palacinky s boruvkovou smetanou
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Suroviny

Porce: 4

- Palacinky

- Vejce 2 ks

- Polohruba mouka 150 g

- Mléko 1.5 dl

- Cukr 1 Izicka

. Sul 1 Spetka

- Olej na peceni 1 ks

- Napln

- TuCny mékky tvaroh 300 g
- Cukr 3 Izice

- Citronova stava 2 1zice

- Vanilkovy cukr 1 baleni

- Omacka

- Bortivky 150 g

- Zakysana smetana 1.5 dl

- Mouckovy cukr podle chuti 1 ks
- Kromé toho

- Vejce 2 ks

- Smetana 1.5 dl

. Stl 1 Spetka

- Méslo na vymazani zapékaci misy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Z vajec, mouky, mléka, cukru a Spetky soli pripravime ridsi tésto, ze kterého na olejem vytrené panvi
postupné upeceme 6-7 palacinek. Tvaroh smichame s obéma druhy cukru a citronovou stavou,
potreme jim palacinky, zarolujeme je a naskladame tésné vedle sebe do maslem vymazané zapékaci
misy. Palacinky zalijeme vejci rozslehanymi se smetanou a Spetkou soli, vlozime do trouby vyhraté na
180°C a peCeme 20 minut. Borivky posypeme mouckovym cukrem a smichame se zakysanou
smetanou, touto omackou prelijeme zapecené palacinky a ihned podavame.



