Linecky kolac s boruvkami II.
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Suroviny

Porce: 5

. Boravky 500 g

- Hladka mouka 500 g
- Tuk na peceni 250 g

- Mouckovy cukr 250 g
. Zloutek 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Mouka na val 1 ks

- Olej na vymazani formy 1 ks
- Drobenka

- Hrubd mouka 100 g

- Tuk na peceni 70 g

- Krupicovy cukr 70 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Mouku smichdme s cukrem a Spetkou soli nasypeme na val, nozem do ni zamichame na kousky
nakrajeny tuk a zZloutek a rukama vypracujeme pomérné tuhé tésto. Rozvalime ho na pomouceném
valu podle tvaru formy, kterou vymastime olejem, tésto do ni rozprostieme a okraje zvysime.
VSechny suroviny na drobenku dobre dobre promneme rukama, az vzniknou malé zmolky. Tésto
pokryjeme vrstvou bortvek, které bohaté posypeme drobenkou. Kola¢ vlozime do trouby vyhraté na
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180°C a pecCeme asi 25 minut. Pred podavanim ho posypeme mouckovym cukrem.



