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Suroviny

Porce: 4

- Mékky salam ( nebo uzeniny ) v celku 300 g
- Masovy vyvar 2.5 dl

- Bilé vino 2.5 dl

. Zelatina 12 platek

- Vinny ocet 4 1zice

- Cesnek 4 strouZek

- Nasekané cCerstvé bylinky 1 1zice

. Mlety pepf, sul - dle chuti 2 $petka

Doba pripravy: 150 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Salam podle potieby oloupeme a nakrajime na kosti¢ky. Zelatinu nejprve namoéime v trose vody,
nechame ji nabobtnat a pak ji vymackame. Vino smichame s octem a vyvarem, zahrejeme, pridame
Zelatinu a nechame ji za stalého michani rozpustit ( nevarime ). Smés osolime, opeprime, pridame
rozmackany c¢esnek a bylinky a nechame zchladnout na pokojovou teplotu. Na zavér pridame do
zchladlého, ale jesté tekutého aspiku kosti¢ky saldmu, nalijeme ho do formy vylozené f6lii a nechame
asi 2 hodiny chladit. Ztuhly aspik vyklopime a nakrajime na platky. Podavame s pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Poznamka:

2 hodiny chladit



